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«  Speisen herstellen und anrichten

«  Produkte verkaufsférdernd prasentieren

«  Besondere Verkaufssituationen gestalten

«  Waren fachlich fundiert verkaufen

«  Gerichte herstellen und anrichten

«  Gerichte und Getranke prasentieren und servieren

+  Umsatz und Kundenbindung durch Verkaufsaktionen
fordern

«  Abgeschlossener Ausbildungsvertrag

+ 3lJahre
+  Unter bestimmten Voraussetzungen kann eine
verkurzte Ausbildungszeit beantragt werden
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- Erweiterter Erster Schulabschluss (HSA 10) Aot A/ ; . ‘4
- Mittlerer Schulabschluss (FOR) s L
+  Mittlerer Schulabschluss mit Berechtigung zum .;’% s ’

Besuch der gymnasialen Oberstufe (FOR-Q)
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Das Backer- und Konditorenhandwerk braucht heute und in
Zukunft qualifizierte Mitarbeiter/innen, die die hohen An-
forderungen, Erwartungen und Anspriiche im Umgang mit
Kunden und Café-Gaste erflllen. Mit der qualifizierten Aus-
bildung zur Fachverkduferin erwirbst Du die notwendigen
Fahigkeiten, um Kunden und Gaste in der Backerei, Kon-
ditorei und im Café mit der Vielfalt an Produkten zu be-
geistern.

Sophie-Scholl-Berufskolleg

fur Gesundheitsmanagement und europaische Bildung
DahlmannstraBe 26, 47169 Duisburg

Ansprechpartnerin: Frau May
E-Mail: may@sophie-scholl-bk.eu

Im Bildungsgang erwarten Dich wochentlich durchschnitt-
lich 12 Unterrichtsstunden, spannende Projekte und folgen-
de Lernfelder:

Stellv. Ansprechpartner: NN

. Unterweisen eines neuen Mitarbeiters/einer neuen Web: www.sophie-scholl-berufskolleg.de

Mitarbeiterin
«  Herstellen einfacher Teige/Massen
. Gestalten, Werben, Beraten und Verkaufen
«  Herstellen von Feinen Backwaren aus Teigen
«  Verkauf aktiv gestalten
«  Waren kundenorientiert verkaufen




